
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

                

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今年も限定販売されます！ 

常陸の輝き「究極のとんかつ」定食 

News Release 

茨城県では、県産銘柄豚肉「常陸の輝き」のブランド力向上と販路拡大を図るため、首都圏や豚肉消費量の多

い中京圏の高級店等への営業活動を行っております。 

今秋、その一環として、昨年度も大変好評を博した“「常陸の輝き」究極のとんかつ定食”が都内の高級とん

かつ店「とんかつ西麻布豚組」において、再び 1 日限定５食で販売されることとなりました。 

報道機関の皆様におかれましては、ご取材を賜りたく、ご案内申し上げます。 

■とんかつ林家 

住所：愛知県刈谷市高須町 1-2-1 TEL：0566-23-2524 
提供期間：令和４年１0月 1 日（土）～10月 31 日（月）※火曜日定休 

本リリースについてのお問合せ 
茨城県営業戦略部販売流通課  担当：田中、藤原 

TEL：029-301-3966  FAX：029-301-3969 E-mail：hanryu2@pref.ibaraki.lg.jp 
 

限定販売、再び！ 

「常陸の輝き」究極のとんかつ定食  

税込 5,400 円 ※１日限定５食 
（ごはん、味噌汁（ひぬまやまとしじみ使用）、キャベツ、香の物） 

 

 

県開発の肉質に優れたデュロック種の種豚｢ローズ D-１｣を交配して生産した三元豚。専用飼料を給与 
することで赤身にサシが入り、一般の豚肉よりもやわらかく旨みがあり、香りが良い。 

常陸の 
輝き 

３cm 超厚切りロースかつ 税込 4,600円 

ロースとんかつ           税込 3,500円 

令和４年 10月 12 日 

松（200g） 税込 2,200 円 

竹（150g） 税込 1,925 円 

赤身にサシが入るという「常陸の輝き」の特長を最大限

に引き出すため、「ロースの芯」のみを厚切りで使用す

ることで、やわらかく、脂の美味しさを実感できます。 

■とんかつ 西麻布豚組 

住所：東京都港区西麻布 2-24-9 TEL：03-5466-6775 
提供期間：令和４年１0月 1８日（火）～11 月 20 日（日）※月曜日定休（祭日の場合は営業、翌火曜日振替休み） 

とんかつ林家で選び抜いた３銘柄豚のメインとんかつの

１つとして、「常陸の輝き」とんかつを期間限定で提供し

ます。 

中京圏でも「常陸の輝き」とんかつを販売中！ 

「常陸の輝き」特上松（200g）  

税込 2,530 円  

※現地取材を希望される場合は、下部問合せ先（販売流通課）までご連絡ください。 

 

また、愛知県で昭和 62年から創業する「とんかつ林家」においても、“「常陸の輝き」特上松とんかつ”が期

間限定で販売されることとなりました。 
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