
令和4年10月19日
営業戦略部プロモーションチーム

【報道関係各位】

「 I B A R A K I s e n s e通信」 1 0月号！
これから旬を迎えるさつまいも、あんこ う メニューが登場！

さらに茨城県各地の特産品に注目したイベントを続々開催♪茨城の味覚を満喫しませんか。
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IBARAKI sense 店長 宮﨑

イバラキセンスに秋の味覚が大集合！「笠間の栗」や「奥久慈りんご」、さらに店頭では、10月22
日から「紅天使」のやきいも（ポテトかいつか）を新芋にて焼きたてでご提供！
おかげさまでIBARAKI senseは10月25日（火）で４周年を迎えます。日頃のご愛顧に感謝
をこめて10月22日（土）から10月25日（火）の４日間、「４周年記念セール」を開催！
恒例の福袋やさつまいも詰め放題、お子様向けのイベントなどをご用意しております。

BARA diningでは11月から旬を迎えるあんこう鍋が登場
いばらきを代表する冬の味覚「あんこう」は11月～3月が旬。県内各地であんこう料理が楽しめます。BARA dining
でも11月1日からあんこう料理をご提供！あんこうは大きな頭、つぶれたような平らな魚体、鋭い歯など見かけはギョッと
するようなルックスですが、味わいは絶品。白身はカロリーが低く、さっぱりとした味わい。コラーゲンたっぷりで、女性にも人気
です。濃厚な美味しさの肝臓は「海のフォアグラ」と呼ばれ、珍重されています。ぜひ茨城のあんこうをご堪能ください！

◀あんこうと茨城野菜の小鍋
とつくば鶏の香味焼き御膳

◯ランチタイム：1,500円（税込）

◯ディナータイム：2,160円（税込）

※ディナーはドリンク・デザート付き

BARA cafeでは旬のスイーツを販売中♪
茨城県はさつまいも(かんしょ)の農業産出額が全国第1位、栽培面積・生産量でも、全国第2位と
なっています。BARA cafeでは11月1日から県産シルクスイートと、さしま茶を使った新メニューが登
場します。甘くてしっとりとした茨城県のさつまいもをぜひご堪能ください！

▲いばらきそのまんまスイートぽてと
~焼き芋クリームのせ~

770円（税込）

茨城県産シルクスイートをまるごと！お芋
本来の甘さと焼き芋クリームの相性◎

◀県産シルクスイートとさしま茶の
和風パフェ 1,760円（税込）

11月1日から
提供開始❕

■シルクスイート
絹のようななめらかな食感と甘さが特徴。比較
的新しい品種で、登場以来、高い人気を博し
ています。

■さしま茶

猿島地域（茨城県南西部）で生産されてい
る、県を代表するブランド茶。好適な洪積土壌
や、気候条件の影響を受けた茶葉は、濃厚な
香りとコクが特徴です。

絶賛販売中❕

◀あんこう鍋コース ◯コース料金：6,000円（税込）

いばらきのあんこうを贅沢にお楽しみいただけるコースをご提供！あん肝入り濃厚スープ
が絶品の『あんこう小鍋』や『あんこうの唐揚げ』で、おいしい茨城をギュッと凝縮した
全8品のコースです。（別途飲み放題＋3,000円）



【お問い合わせ先】 茨城県営業戦略部プロモーションチーム 青木・島村・菊池 TEL：029-301-2123 FAX：029-301-2168

＜ 店舗のご案内 ＞ https://ibaraki-sense.com/

茨城県公認Vtuber

茨 ひより

＜店舗住所＞東京都中央区銀座1-2-1 紺屋ビル1階

＜TEL＞03-5524-0818

＜営業時間＞ショップ・カフェ 10:30～20:00

ダイニング ランチタイム 11:00～15:00 (L.O 14:00)

ディナータイム 17:00～21:00 (L.O 20:00）

※最新の営業時間はお問い合わせください。

＜アクセス＞

・JR 有楽町駅（京橋口）から徒歩約3分

・有楽町線 銀座一丁目駅（3番出口）から徒歩約1分

・銀座線 京橋駅 から徒歩約4分

・日比谷線 丸ノ内線 銀座駅（C6番出口）から徒歩約6分

イバラキセンスでは、市町村の特産品に注目したイベントを開催

境町にある「道の駅さかい」。そこで取り扱う、地場産品をふんだんに使用したグルメを
限定販売します！笠間産の栗を使用したサンドイッチ「贅沢和栗サンド」、境町産ワイン、
手作り刺身こんにゃく、野菜など約７品目を販売予定！

石岡市内で採れた柿「松本早生富有」の試食販
売を行います！富有柿の早生の品種で、明るい
橙色をしており、果肉は比較的柔らかく甘みがあり
ます。さらにオーストリッチカレー（ダチョウカレー）や、
冷やしやきいも、石岡のおまつりをモチーフにしたス
トラップなど、注目商品が目白押し！

＜道の駅さかい＞

＜贅沢和栗サンド＞ ＜ワイン【茨城富士の夢ロゼ】など＞

2022年11月3日（木・祝）

境町

2022年11月4日（金）～
11月5日（土）

石岡市

2022年10月28日（金）～
10月30日（日）

取手市

取手市でしか買うことができないバナナポークをはじめとした特産品を限
定販売！バナナポークはバナナを食べさせて育てた豚肉。やわらかくて美
味しいと評判です。イベント2日目には店頭で取手市のPＲを行うため、
取手市PR大使の“さくらまや”さんが登場！

＜菜の花油＞ ＜にんにくせんべい＞
＜さくらまやさんによる

店頭での取手市PR＞

日時：10月29日（土）
13:00～15:00

＜ぷち栗(甘納豆）＞

＜SENSE SHOP 10月のオススメ商品＞

◀笠間まろんパイ / グリュイエール(笠間市)
パイ生地の中に笠間産の風味豊かな栗ペーストク
リームが入っています。電子レンジやオーブンで温め
ると、栗の香りが増し、クリームもとろり！

1個 238円(税込)

◀さつまいもチップス / 照沼 (東海村)
茨城県の農家さんが丹精込めて栽培したさつまいも「紅あ
ずま」を使ったお菓子。パリパリ食感とさつまいもの甘さが後
を引く美味しさで、気が付けばひと袋完食してしまいます。

200g 502円(税込)

＜オーストリッチカレー＞

＜おまつりストラップ＞ ＜冷やしやきいも＞

https://ibaraki-sense.com/

