
 

 

                                                            

202３年９月２７日 

茨城県牛久市 
茨城県東京渉外局 PR・誘致チーム 

茨城県牛久市 IBARAKI sense “初”出展！！ 
「牛久を食べよう」を開催、「牛久市の落花生」を PR します！ 

 
９月３０日(土)～１０月１日(日)、牛久市が東京銀座の IBARAKI sense“初”出展！“初”イベント開催！ 
「牛久を食べよう」をテーマに、まもなく旬を迎える「牛久市の落花生」を PR します。茨城県は落花生の作付面積全国 2 位の産

地です。主に県南地域で生産され、牛久市も生産地のひとつです。 
当日は、メインイベントに「落花生詰め放題」を開催！そのほかにも多様な落花生商品を販売するのはもちろん、30 日(土)は

牛久市長も店頭に立って直接 PR いたします。報道機関の皆様におかれましては、ぜひご取材を賜れますと幸いです。 
 

場所：茨城県アンテナショップ「IBARAKI sense」                        
東京都中央区銀座１丁目２−１ 紺屋ビル 1 階                      

      (JR 有楽町駅京橋口 徒歩３分 
東京メトロ有楽町線 銀座一丁目駅 徒歩１分) 

日時：9 月 30 日（土）10:30～15:00 
市長 PR は 11:00～12:00（予定） 
１０月１日（日）10:30～15:00 

          
 

メインイベント「落花生詰め放題」 
 

 

市内落花生農家「澤田茶園」による落花生詰め放題。 
落花生は澤田さんの畑で採れたもの。ご自身で焙煎し販売しています。 
楽しみながらお得に購入できます。イベント両日、澤田さん参加です。 
■ 落花生詰め放題 500 円（税込） 
 ＊約２００ｇ。がんばればたくさん入るかも？！ 
 ＊各日１００名程度 
 

プチイベント「ハズレなし！落花生くじ引き」 

 
市内落花生販売店「ぬまもと」（牛久市さくら台 4-38-8）の商品があたるくじ引きです。 
■ 落花生くじ引き 1 回 300 円（税込） 
＊３等から１等までご用意。１等は同店で生産から加工までされた殻付き落花生。 

2 等、3 等は落花生を使用した豆菓子（右記写真）です。 
＊各日 ７０名程度 
 

「牛久の落花生」の販売 ※落花生の生育状況により商品が変更になる場合があります。 

 
市内落花生販売店２店舗の落花生商品を販売。栽培から製造までこだわって作った落花生。 
【味の老舗 いしじま】（牛久市女化町 451） 
■殻煎り落花生源太豆  734 円（税込） 

報道関係各位 
 



 

 

 ＊この道 50 年の職人が作った「殻煎り落花生」。品種は半立。あっさりとした甘みと豊かな味わいです。 
■素焼き、味ピー 各 648 円（税込） 
 ＊殻から出した薄皮付き落花生。落花生本来の味をお楽しみいただけます。「味ピー」は素焼き落花生を塩で味付けしたもの。おつま
みにぴったり！ 
【澤田茶園（牛久市女化町 30）】 
■ゆで落花生  900 円（税込） 
 ＊採りたて落花生を塩ゆでしました。大粒品種の大まさり。煎り落花生とは一味違った味です！一度食べたらとまりません！ 
  ＊冷凍商品。自然解凍でお召し上がりください。 
■煎り落花生  700 円（税込） 
 ＊品種はナカテユタカ。実が柔らかく甘みが強い。あっさりして食べやすい人気商品。 
■煎り落花生むき実  700 円（税込） 
 ＊むき実を素焼きしてあり、渋皮ごと食べられます。落花生本来の甘みを味わえます。 
 
 

その他牛久のスイーツ限定販売 

 
市内では牛久市産落花生を使ったスイーツもあります。 
■「うしイケ」プロデュース、「牛久のみそショコラ」 300 円（税込） 
＊「牛久イケてる特産品プロジェクト（通称うしイケ）」開発の商品です。「うしイケ」は牛久在住
のデザイナーが中心となり、デザインの力で牛久の魅力を再発見してもらおうと子育て仲間と
2020 年に始動。地元の商店などと協力しながらイベント開催や特産品開発をしています。 「牛
久のみそショコラ」も開発された商品のひとつ。牛久産のきなこ、落花生（澤田茶園のもの）、地
元の味噌屋の味噌を使って作り上げています。 
（出店：牛久イケてる特産品プロジェクト（牛久市ひたち野）） 
 
■至宝の鰻ぷりん 500 円（税込） 
＊牛久沼湖畔は「うな丼」発祥の地。牛久には鰻のタレを使用したカラメルをかけて食べるプリンが
あります。茨城県産のたまごも使用。麻布十番で 39 年の歴史を持つ老舗鰻店の鰻の蒲焼に使
用する継ぎ足し秘伝のタレを贅沢にカラメルに使用した至極の一品。お好みで山椒をかけてお召
し上がりください。 
（出店：麻布しき（東京都港区麻布十番 3-3-4 サンピアビル 3 階）） 
 

  
 

〇牛久市出展に関すること 
牛久市市長公室広報政策課  
担当：池田・山越・古市 
茨城県牛久市中央 3-15-1 
TEL ：029-873-2111 内線 3222 
Email：kouhou@city.ushiku.ibaraki.jp 
 

 

〇IBARAKI sense での PR 販売に関すること 

 茨城県営業戦略部東京渉外局 PR・誘致チーム 
  担当 ：松村、木内 
  東京都千代田区平河町 2-6-3 都道府県会館９F 

TEL   : 03-5212-9191 FAX : 03-5212-9089 
  Email : ch.kiuchi@pref.ibaraki.lg.jp 

お問い合わせ 


